


GAM International srl

¯ unôazienda italiana con 

sede a Santarcangelo di 

Romagna (RIMINI)

CHI e DOVE



GAM International è nata nel 1987
da molti anni costruisce attrezzature per la ristorazione

Oggi vendiamo i nostri prodotti in 71 paesi
ed abbiamo 1 ufficio commerciali e logistico con 

Magazzino in Germania.

IL PASSATO ED IL PRESENTE



éma la produzione ¯ rimasta italiana, precisamente a Santarcangelo di Romagna!
La nostra missione è fornire attrezzature prodotte al 100% in Italia

PRODUZIONE



GAM INTERNATIONAL IN NUMERI

¸ 2   Stabilimenti produttivi

¸ 3   Magazzini

¸ 71 Paesi di distribuzione

¸ > 500 prodotti nel nostro catalogo

¸ Pochissimi clienti insoddisfatti



¸ Forni pizza elettrici

¸ Impastatrici a spirale

¸ Cutters / Food processors

¸ Tagliaverdure

PRINCIPALI PRODOTTI
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PRINCE



PRINCE è lôunicoforno rotante
elettronico dotato di comandi
touch screen e richiamo della pizza

Prince è concepito per rendere la vita 
del pizzaiolo più semplice

Come?

ǒRotazioneČ NON serve girare le 
pizze

ǒPRS (richiamo) Č Paletta corta

Maggior produttività

Minor spreco di risorse 
energetiche

forno pizza PRINCE: Produzione intensiva, facile da usare



KING è il forno TOP di gamma 
per  GAM INTERNATIONAL
pu¸ essere descritto attraverso lôuso 
di 7 aggettivi

¸ EFFICENTE

¸ SICURO

¸ FACILE

¸ ECOLOGICO

¸ FORTE

¸ INTELLIGENTE

¸ ELEGANTE

...ecco perchè

forno pizza KING: modulare, elettronico                 



KING lôunico forno nel mondo capace di cuocere 

mediante lôinnovativo sistema IWOSÊ.IWOSÊ 

significa Italian Wood Oven Substitute (sostituto del 

forno a legna italiano) ed in effetti il sistema ricrea con 

ottima approssimazione sia la circolazione dellôaria che  

il risultato di cottura di un forno a legna tradizionale.

Lôaria calda formatasi sotto la platea viene  spinta 

verso lôalto ed immessa nella camera di cottura 

attraverso una conduttura laterale

Camera di cottura bassa ad alta efficenza 

energetica:

le resistenze vicino alla porta sono regolate 

per lavorare maggiormente rispetto a quelle 

in fondo alla camera quindi le temperature 

sono più uniformi e non è necessario girare la 

pizza

forno pizza KING: EFFICENTE


